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La ferme Hébergements Prestations Traiteur
e 22 wy @
180 personnes assises 25 couchages sur site Un service de prestations Traiteur
complet

. s salles spacicuses, authentigues, pour sublimer vos évenements

CNatre expérience dans Lt de recevoir dl le savoir fiire de nos prestateires nous
permiellent de propaser des packs adaplés a vos besoins, Ids appréciées par nos dlients
permiéllant une prise én charge complele pour volre réceplion ( M ariage, SSapléne,
Anniversaire...)
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Qballe i votre disposition dy vendredi 1 au dimanche 17

Rrivatisation du domaine ( 180 personnes mazi)
- CAMobilier
- (Repas au choiz
- Sfortatl ménage +150€
- Drivatisation des couchages
- Glimatisation
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CSormule d la carte

&es prestations d la carte permellent de dissocier les services el vous latsser libre choiv pour [ 5@4771%[1’@11-

)

location seule de la salle, choiv du lratleur, privitisation du sie...

CNas aplions
Nutre cxpérience dans les 1éceplions de mariage nous permel de proposer 1os presataires de qualité
lrés appréciés de nos clicnts ( 1605, garde d cnfanls avec animdations, personne] hébergement, décoridion,

4.
Ko parlonaires Sonl 1goureusement sélectionnés mﬁwﬁbﬂ des atlentes Jde nos dlients

Carifs

\Iriandg salé a v éer 2990¢

(+200€ si traiteur exlericur)

~ Ui /4 emala ' : ] S00€
78€
28€
) _Jusgu & 25 couchiages
(ONGus consulter)
N 4
CGarde d enfianl % SDézoration Dhotographe
avec animalions
(vec salle supplémentiare) A gt de A gt de 206 A i e
A partir de 12006 J1800€ par jilé JO80€

cSterme de Rontmoulin

Aurr erenements
3 e de pontmoutin 77120 Goulommicrs ﬁ) Chélanmic - 06 14 65 58 77
contact @ aevenemonts fr ‘ e Gline - 06 62 77 02 72
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Grompris déplacement, installiation, meaitre d hote] forfait fermeture

s
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Xecoriion @

SVécoration lable des mariés el lables imvilés
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60 persones

0 persomics

80 persomies 90 persomics 100 personmes

8 870 e 9 8S0¢ ne 10 830¢ ite 17 810€ tie 12 790¢ lie

1170 personnes 120 personnes 20 porsonnes 140 personmes 1350 porsonnes

13 Z70€ tie 1% ZS0€ 1te 15 F20¢€ te 16 Z10€ tie 17 690€ tie
Stortait ménage +100€ CMenu enfant a li carte
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otz prestation comprend .
&e nagpage (nombre el forme a definir), les servielles, la vaisselle, i rerenig, ln coutelleric le matéril de réchauffe
personncl de 16 h jusque T, pain

Pl d hormenr
&t de caille revisité sur pic,
CMini chouz nigois
Cartelette novx roquefor,
Bince 1adis Plane mousse bellerare
iz lomate mozzarells
Ric banf NDaté
CBols de lariare de saumon
Q&1 jacques rotics al fondue Az porreanz
Nerrine guacamole tartare do lomat,

NVarrine de betterare el mousse lgere,

CMini aecras de morug,
Vol au vent auz champinons el parmesan,
CAini cheesehurger
(12 picces)

Qboupe champenoise et punch plantenr
Eau plate ot pétillante, jus de fruts

S option - Amimation chande ou froide
CAlrimum de 40 Personnes /8 S0€ PCISONIHE

ctote Gras / At SSunjer/ NDaint ~Saciques/ découpe de jambon

XN hésitez pas & demander la l5te des animations

Repas
Votre entrée froide au choir .
ssitte périgourding, accompagné de magrel fimé, gésier, fole gras sur loast él plynons de pin
CSFole gras de canard chulney de mangue e pain d gices
CStoie gras de canard meaison d saumon fimé au bois de hétre (chtney de mangue et creme au herbes)
Cuartelette mousse de chevre chips de magrel fumé et lomates séchées
o de Lartare de saumon el Saumon fimé, oréme de HATIFUE I SOM JYESSTHL
Carlare d avecat relevée, lomales corises mavinées el vinaigrelte a la mangue
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NVotre entrée chaude au choiz -
o ds rougel sur petits légumes méditerrancens
s do cabillaud 161, poclée primeur et sauce homardine
Cavé de merlu, tatin de legumes du solel el sauce écrevisse
Q- ~Jacques roties au curcuma, éorasé de patates douces o beurre nantais

o option . ‘Crou normand
3 $0¢/ personne
Q&artet citron et vodka
Qbortet framboise ot pétillant
Q&orbet mangue ot rlum
QBarbet poire et aleodl poire
QBarbet pomme e cabrados

Notre plat chaud au choiz .

s de cabillaud & [ estragon,
CSlet de dorade snacké, sauce digopoise
Chagrer de canard, sauce miel d agrumes.
&Koo de veau au pleuroles,

Roé de filet de beow|| sauce périgourdine,

Qbupréme de pintade farc auz cépes, sauce bolel.
QBupréme de volaille, sauce auw éorovisses,

Nos gamitures (2 au choiz) .

K arasé de patates douces
arasé de pommes de lerre a [Tuile 4 olive
CGratin de chou-flowrs
(\gmﬁﬁ Ao dotrgolles gratinces
CGratin de pommes de lerr,

Roclée ardéchoise

Ropélée de champignons frais
Ruodlé de legumes frais do saison
Rommes fegon grendailles
KRisotto auz bolets ou asperges
‘Comes grappe 1otics

Assictte fermicre au choi .
‘Crilogie . Gunta] SSrie;, Gliernre
Cirilogte auvergnate . ~Sfourme d-Ambert QB N ectairg, Gantal
Crilogic normande . Gamembert, Ront [ Krdgue, O‘@zﬁ/ﬁ[ﬁ/
Crilogie savoparde . ‘Comme, Reblochon, Abondance

Aﬂdﬁmp@%éﬁ de mendianls ¢l jeunes pousses



CBuffet de desserts matsons au choi .
CGidteau de mariage, saveur & dgmir .
Croguant au lrols chocolits
CSframboises ol pistache
Rassion coco

csHrasier (selon b saison)

Bicce montés . € le chou pour un minimum de 120 chou.
Guscade de champagne 70 flites .
“Ln forfait de 70.00€ s le champeagne est fourni par le cliont
O
“Ln forfait 4z 300.00€, champage Dgul (Romain Journi par le traitour

CHAenu enfant .
28.00€ par enfant
Amusebouche
Gharcuterie ou crudilés,
SSurger maison O UL muggets O UL poudet 1ot
CGratin de pommes de terre @ LL potatoes
essert au chocolat

Buaissons pendant I repas .
aut plate et pétillante
Vi blane chardenmay & Vin rouge puits saint martin

Gufé / Reatits peins individuels

Clenm Vegitarion .
&bgumes ~ardinier
CVelouté de buttermt GIAHES A courge el atichauds maringes
Q&alade antipasti et [alafels
Obulide Ao ~frut ~frais

KNous ne prevons pas de dvotl de bouchon

(Repas pour les prestatanes
50 00€ par personne
Rlatea repas froid

Eontrée
Rlat et garniture

CSFromages
Dzssert
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Notre prestation comprond .

& nappage (1ombre el forme & ufzj?m'r), les servicites, la vaisselle I ververig
e coutellerte, le matérial de 1échauffe, personmel de 16 h jusque 14, pain

ot vin A homeur
Lt de caille revisité sur pic
ChMinit chouse nigois
‘Carteletle notx roquefor,
Bince radis Plane mousse bellerave
R lomle mozzarells
Ric bet Nt
OBols de tartare de saumon,
Q& jiacques rdties el fondue de potréauz

Verrine quacaniole larlare de lomate,
Werrine de betterare o mousse legere
CHMint aceras de morue,

Vol aut rent auz champignons el parmcsan,
At cheeseburger
(12 picees)

Qﬁﬁypﬁ champenoise el punch planteur
Eoau plate et petillantc,_jus de fruits

& gption . Animation dhaude ou  frotde
A linimum de 40 personncs /70 00€//Jb’l’fﬁ}’lﬂﬂ

oStoie (s / M (%yrgﬂr/ QY74 (\jdagz/ﬂf/décaypﬂ de jambon

N Tiésites s i demander lr liste des animations

)



Votre buffet de mariage .
Carrine de campagne,
Q8urmon bellerue

S OBitlides au oz,
S charcuteries au dhoiz,
¥ viandes froldes au choiv
(Les viandes * froides penvent élre remplacées par un plat chead avec garmiture 20 00€//?573‘)

&t rondee des fromeges . brie de Meauz, chérre, Q& HNectair, Gamembert et Tomme.

Vs gateauz .
QBavenr passion 30%,
Q&areur framboisier ol pistache 50%,

‘Crois chocolats 40%

&t aption . Ridcomontée
2 S0€ le chou / mimimum de 120 chowe
Q&ujict a detmr

Cuscade de champagne 70 fliles -
“Un fortait de 60.00€ si le champagne est fourni par le client
@
Un forfait de 290 00, champagne Reaul (Romin,_fourni par le traileur

Nas SBaissons pendant le repas .
Eau plate at pétillante
Vi bl chardonnay & i rouge puits sainl martin
Cufe / "Retits periis individels

e entont -

Anmuse-bouche,
Gharcuteric ou crudités
SEurger maison O 1L muggets @ LL poulet 10t;
CGratin de pomies de terre @ UL polatocs,
Sassert au hocolat

e Négétarion .
&dgumes ~ardinicr
louté A buttermut granes de courge ol artichauds marindes
Qbalade antipasti ot falafels
QBatiady do ~spruit ~strais

Nous ne prenons pas de droit de bowchon

KRapas pour les prestataires
Entrée, Rlat ol garniture, ~fromages, “Dessert



Vot PIrestation comprend .
&e nappage (1ombre él forme ufzﬁzz'r), les servieltes. lx vaisselle, L verrerie
ler coutellerte, le matériel de réchauffe, personmel oo 16 h jusque 1l pain

Notre vin A hommneur
Zouf de caille revisité sur pic
CMini chouse nigois
‘Cartelotte noix roquelon,
Bince 12dis Plane mousse betlerave
B tomate mozzaralla
Ric bt Nt

C8uls de lartare de saumon

Q& jiacques rilies el fondue de potréauz
Nerrine quacamole lariare de lomate
Nermine de betlerave a mousse lgere
CAni aceras de morue
Vol aut vent au champignons el parmesam,
CMini cheesehurger

(12 picces)

QBaupe champenoise et punch planteur
au plate et pelillante, jus de fruits

& gption . Animtion chaude ou froide
CAMninum de 40 personnes /70 00€//1513’ﬁ}’1175'

oSfoie (s / M (%yrgﬁr/ QY74 Cﬂdo’gﬂﬂf/dfé&ﬁﬂ/ﬁﬁ de jambon

N ésites pas a demander lr liste des animations

)



Natre ropas -
Notre entrée froide au choizv .

Assiette Perigourdine, aoconpagné de magrel fumé, gésicr, foic gras sur loast ¢l plgnons de pin.
CSFole gras de canard chutney de mangue ¢t pain d Gices.
CStoie gras de canard maison et saumon fumé au bois de hétre (chutney do mangue ot oréme au herbes)
‘Cartalotte mousse de chévre, chips de magret fimé ot lomates séohées
o de larlare de saumon et saumon Jumté, créme de mangue el son Gressin.
‘Cartare d avocal relovée, lomates cerises marinées ol vinaigretle a la mangue.

el

Notre entrée chaude au choiz -

o de rougel sur petils légumes méditerrancens

s de cabillaud 1ot poclée primeur et sauce homardine
Bavé de merly, tatin de logumes du soleil et sauce éorevisse
Qﬁm’m—&dcqw; 101ies au curcuma, Eorasé de patates douces el beurre nanlais

o option . ‘Crou normand

$.00€/personne

Noire plat chaud au choiz .

s de cabillaud & [ estragon.
CStilet de dorade snacké, sauce digopoise.
Q(/fdgml de canard, sauce miel A agrumes

Longe de veau auz plouroles
Ravé do filet do beowf sauce périgourdine
Qbupréme de pintade fardl auw cépes, satice bolel
Qbupréme de rolaille, sauce auw éorovisses

Nas garnitures (2 au choiz) .
K orasé de patates doces
K arasé de pommes de terre a [huile d olive
CGratin de chouzfleurs
CGratin de courgetics gratimndes
CGratin de pommies de terre,
Roclée ardéchoise
Rotlée do chanmpignons fiais
Roelée de legumes fais do saison

Rommes fagon grenailles
Risotto auw bolets ou asperges
‘Comes grappe 1dlics

Noire assiette fermicre au choiz .
Crilogic Alezandre . Gantal SBrig, Ghévre
Crilogie aurergnate . ~tourme d Ambert, Oaint-Neclaire, Gunlal

‘Crilogte normande . Guamembert, Dot [ rdque Cﬁ\@zﬁka"ld
Crilogio savoparde . ‘Comme, (Reblochon, Abondance




CSuffet de desserty mations a oo .
Tdteau dz mariage, saveur & définty .

Croguett auv 2ol chocolate
CSramboisas at pistache
Xaision coco
cStratsicr (wlon (x sxison)

L
Biccemontés s 2 chongs pm parsonmne | Obuet & dlinir

Son aplion - en plus des gateavz !
2 506 chou
e menitée - pour wr mmmnam ge 120 dione
gt o Al

Crusc iy a champagne 70 fhites

Lln forfatl diz 60.00C 51 b champeigre st fowni par e cliont

ey

Ll forfait de 290000 champugne Fatd (Romiatn, fourn par bz tatlsn

SAienu cinjan -
_Amusboihe
S havonteric ou criditss:
SBurger matson ELL imggore G LY poulet 167
CGratin dz pommas 4z lorre COCLL potitoss,
Desiert au checold,

Was CLaisions pondan! le repas .
Lot plite el péiillanic
Vi blane chendonmeap & “Vin rouge puils sanl martin

G/ "Retts pans individuels

CYenu “NVegétiien .
&gumes Sardmner
Nl F Patlermat JraTes e Counge ¢l AT atds manTees,
C\Ducllicdy atgpasts o [ilefels
Dl iy 07‘}711’[ ky‘hz’b‘

(‘XT?Z[S' He /7/'( O //)/A. § {/I{ //l ol ﬁl;] /7/91/(7klﬁll

6@'7_7,.{;‘ pour s proidirey
Eonrrze Rlat et AT, Qj-’m‘m@/m; St
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Wotre prestation comprend -
& HAPaGE (nombre al forme a ﬁ/ry‘?hz‘r) les serviettes, L vaisselle, ks verrerie i coutollerie, le matériel de réchauffe, pain

& formule unigue .
Climimum do 3$ personnes

& partic SUCrée .
CAtini cookies
CAMini muffins
Asortiment de mini madeleines sucrées
Y ourts de saison
Cartes du moment

& partic salée -

Assortiment de salides (3 choix & définir)
Bsortiment de chareuterie (3 choiz @ Aéfinir)
‘Carte auz poircaur
Quiche lorraine

Aonimtion hotdeg (pain & hotdog, saucisses kelchup et moutarde)
Assortiment de fromages . brig, chévre, tomme ot s-Nedtaire (+ beurre)

Dain

Les boissons . SS% -+
Guf?
oy AP

Ghocolat chaud

&z nombre de personne doil élre mﬁrim‘ un miols & lavance el ne peuvent pas éire dininué









Gliel éloilé . - 350€

OBrrunch / ﬁﬁﬂ] lruck > — - ur demande

Diotobooth > AT

‘Connelles - - SS0E / #00€
12 personnes ol 21 personnes

@ﬁﬁﬁflﬁf Invilés I - sur demande

QSalle anneze - - 600¢

( cérémontz laigue, garde A enfant, vinr d homenr..)

ONGlre réseau de parlendire nous permel Ae rﬁ’pﬁwlm a vos demandes f/)écﬁquﬂ




f *

~5 AR 2le en i

QRuuand puisje disposer de la salle 2
& vendredi a partir de

&e domaine sera til PHVATISE pour mda receplion £
Ot lout le domaine sera privatisé

A je le choiz du menu 2

& menu mnclus par afq&w‘ dins ces [mfzﬁ st un neni préa[é?ﬁz’ qull peut
évoluer selon vos besoins ( priz & adapter)

i f Je mclure les ﬁnfam‘f au nombre de clés en main pour élabliv mon devis 2
KNon les Larifs sont calculés pour un nombre d adulies
Rour les mfmﬂ‘f Hous proposons un meni a 25€

usgu & quand le S est il compris 2
S déhut du cocklal Jusqua +h du matin Vous pouves bien entendu prolonger,

un supplément sera appligué pour loules heures supplémentaires
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Rl fiais sont & ragouter 2

SDigustetion possibly dans nes lovauz a 40 00€ par personne
CStortat fermeture obligutaire .

7’85[12‘({ fermeture (iusu & 70 persermnes) a 250 00€

CMavene formeture (entre 20 et 140 personnes) a 380.00€
CYrunde fermeture (adassus Az 190 personies) sur demarnde de dovis

cSfortail servenr obligatone a 180 00€ pour 25 persornes

& sl un droit de bouchon 2
s de droit de Bouclion

A



