& ﬁﬂzfﬁ de Rontmoulin

‘Carfs venements privés
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La ferme Hébergements Prestations Traiteur
o 2 - @
180 personnes assises 25 couchages sur site Un service de prestations Traiteur
complet

- s salles spacicuses, authentigues, pour sublimer vos évenements

CNatre expérience dans Liart de recevoir el le savoir fiire de nos prestateires nous
permiellent de propaser des packs adaplés a vos besoins, Iés appréciées par nos dlients,
permiéliant une prise én charge complele pour volre réceplion ( CAM ariage, SSapléne,
Anniversaire...)
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QOballe i votre disposition dy vendredi 1 au dimanche 17

Rrivatisation du domaine ( 180 personnes mazi)
- CAMobilier
- (Repas au choiz
- Sfortatl ménage +100€
- Drivatisation des couchages
- Glimatisation
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CSormule d la carte N
&es prestations d la carte permellent de dissocier les services el vous latsser libre choiv pour [ 5@4771’%[1’@11-
location seule de la salle, choiz du lratleur; privatisation du sie...

CNas aplions
Nutre cxpérience dans les 1éceplions de mariage nous permel de proposer 1os presiataires de qualité
Irés appréciés de nos clicnts ( 1605, Garde d enfanls avec animdations, personne] hébergement, décoridion,

4.

Nas partenatres sont rigourcusement sélectionnés en fonclion des atlenies de nos dlients
Carifs

NAINAE STUE A6 1ecello V ook O 2990¢

(+200€ si traitenr extericur)

Epcation demande hors week and) 1500€

78€
25€
) _Jusgu & 25 couchiages
(ONGus consulter)
N 7
CGarde d enfianl o7 SDézoration Dhotographe
avec animalions
(vec salle supplémentare) A gt de A gt de 206 A i e
A partir d 12006 J800€ par jilé JO80€

cSterme de Rontmoulin

Aura evenements jﬂ \
3 e de pontmoutin 77120 Goulommicrs ‘iisﬁ I ¥ CWelmmie - 06 14 65 58 77
contact @ aevenemonts fr ' S Ghne - 06 62 77 02 72
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Grompris déplacement, installiation, meaitre d hote] forfait fermeture
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Sécoration lable des mariés el lables mvilés
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60 persomies

8 870€ ue

170 personnes

13 Z20€ 1e

0 persomics 80 persomics 90 persomics 700 personmes

9 &§0E ue 10 820€ 1o 77 810€ tie 12 790€ tie

120 personnes 20 porsonnes 140 personmes 1350 personnes

14 750€ ne 15 730€ 1e 16 710€ 1e 17 690€ 1ie
CMenu enfant a i carte

cStorfait ménage +100€
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Sl /" Rréparation / couple / mairie / cérémonie / cockiail / famille, antis / 2 pasters /' ] liore
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&l supplementaaire / Resammcl [ormé JJeur ol solivilds pour les enjeiils

/ Y
Q‘._r ‘<?,
w i
X, e

~al.\ 12






—y pr— ™\ -
J

\‘, r
.,‘,_//// 4 \’:,

>~ o »

otz prestation comprend .
&e nagpage (nombre el forme a definir), les servietles, la vaisselle, i rerenis, b coutelleric le matéril de réchauffe
personnicl de 16 h jusque T, pain

Pl d hormenr
&t de caille revisité sur pic
CMini chouz nigois
‘Cantelette novx roquefort,
Bince radis Plane mousse bellerare
Dz lomate mozzarells
Ric banf NBaté
CBols de lariare de saumon
Q&1 jacques rétics dl fondue Az porreanz
Nerrine guacamolp tartare do lomat,

NVarrine de betterave et mousse lgere,

CMini accras de morug,
Vol au vent auz champinons el parmesan,
i cheesehurger
(12 picces)

Qboupe champenoise et punch plantenr
Eau plate ot pétillante, jus de fruits

L option - Amimation chande ou froide
CAGrimum de 40 PEISONHES /8 S0€ PEISONIHE

ctote Gras / At SBunjer/ Naint ~Saciques/ découpe de jambon

XN hésitez pas & demander la lste des antmations

Repas
Votre entrée froide au choir .
ssteite périgourding, accompagné de magrel fumé Jjésier, [ole gras sur loast ¢l plgnons de pin.
CSFole gras d canard chutney de mangue e pain d gices
CStoie gras de canard maison d saumon fimé au bois de hétre (chtney de mangue et creme au herbes)
Cartelette mousse de cheévre chips de magrel fumé et lomates séchées
uto de lartare de saumon el Saumon fimé, oréme de ATIUE I SOM JYESSTHL
Carlare d avecat relevée, lomales corises mavinées el vinaigrelte a la mangue
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Natre entrée chaude au dhoiv
uo de rougel sur pelits legumes méditorrancens
s de cabillaud 10t poclée primeur ¢t sauce fomeardine.
Zare de merly, latin de légumes du soleil et sauce éerovisse.
Qbaint-~Jacques roties au curcuma, éarasé de patates douces at beurre nantars,

& option - Crou normand
3 S0¢€ persomne
Q&artet citron et vodka
QBorbet framboise et pétillant
Qborret mangue et rium
QBarbet poire et aleoal poire
QBarbet pomme et catrados

Natre plat chaud au choiz .

s de cabillind a estragon,
CStilet de dorade snacké, sauce digppoise.
Chagret de canard, sauce miel d agrumes
Konge de veau aur pleuroles
Roavé de filet de baouf, sauce périgourdine

Qbupréme de pitade farci au cdpes, sauce bolet
QBupreme de volaille, sauce auz écrevisses

Pas gumitures (2 au choix)
K arasé de patates dovces
Erasé de pommes de lerre a [ile d olive
CGrtin de chour-flours
Cratin de courgolles gratinées
CGritin de pommes de lorrg,
Rodlée ardéchoise
Rodlée de champigrnons fiais
Rodlée de lgumes frats de saison
Rommes facon grenailles
Risotto auz bolets ou asperges
‘Comates grappe rotics

Assictle fermicre au ohoi .
Cirilogie . Guantal SSrig, Ghérre
Chilogte auvergnate . ~stourme d Ambert, Qdint-Necaire, Gantal
Crilogie normande . Gamembert, " Ront [ Rrdque, N eufohitel
‘Crilogie savoparde . ‘Comme, Reblochon, Abondance

Accompagnée do mendianls ol jeunes pousses



CBuffet de desserts matsons au choi .
CGidteau de mariage, saveur & dgfmir .
Croguant au lrols chocolits
CSframboises ol pistache
Rassion coco

csHraisier (selon b saison)

Bicce montés . € e chou pour un minimum de 120 chou.
Cuscade de champagne 70 flites .
Ln forfait de 70.00€ s le champeagne est fourni par le cliont
O
“Ln forfait de 300.00€, champage Dgul (Romain Journi par le traitour

CAenu enfant .
28.00€ par enfant
Amusebouche,
Gharcuterie ou crudilés,
SSurger maison O UL muggets O UL poudet 1ot
CGratin de pommes de terre @ potatoes
essert au chocolat

Baissons pendant I repas .
Eau plate et pétillante
Vi blane chardennay & Vin rouge puits saint martin

Gufé / Reatits peins individuels

Clenm Vegitarion .
&bgumes ~ardinier
CVelouté de buttermt GIANES e courge el atichauds maringes
Q&alade antipasti et [alafels
Obulade Ao ~frut ~frais

KNous ne prevons pas de dvotl de bouchon

(Rapas pour les prestatanes
50 00€ par personne
Rlatea repas froid

Eontrée
Rl et garniture

CSFromages
Dzssert



S entrées au chotr .

Guwiar d aubergines fumé / talimi / grevade
CHtelon / jambon sec d Aurergne / roquette / pests
Chiocllon saumon fimé / fromeage frats / estragon
Rismnacola de petits pois / féla / menthe poié
Rlanche de charcuteries affindes
Q&atlade A ondives au bleu d Auvergne / noix concassées
Cartare de bettorave fumée / oréme do noix / ciboulette
Comate ancienes / mozaarella A buffalz / pesto do basilic

2 plats au chotw .

Sfilel de cabillaud beurve Planc basili
Roaré de saumon 4 Leosse i Laneth
Rl de veau forestior
QBauté de poulel au curry el lail de coco

Qbupréme de volaille fermicre fumé / créme d estragon / éeeits d amande

2 aecompagnements g chore .
Aubergines & ls parmesane
CGratin davphinors
Cillefeuille de lequmes de satson
CAlousseline de patate douce & b vanille
Ruotle de legumes verts
Rommes de tere grenatlle persillées auz champigrnons dy moment
Rz basmati auz lgumes méditerrandens

Plitcauz de : fromages affinés .
Comté 12 mois, Sleu d Auvergne, Gherve Qbaint CALir de Couraine

é\é‘&'ﬁlﬂ,@dﬂé d un assortiment de pains, abricots modlleuz et noix

& desserts au choiv . _‘mg
Assortiment de fruils fais d saison ?

CSBrowniz auw noiz de péean caramélisées
Greme brillée catatane d lr vanille de CMadagascar
Opéra chocolat / café
Roiamner coller au ffuils rouges
Cartelette au citron de ODicile
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3 anlrées au choiz -

Guwiar 4 aubergines fumé / latini / grenads
Chedon / jambon seo d A uvergne / roquette / pesto
CAtoellenzx SaUNon fumé / Jromge frais / astragon
Ranncota Ae pelils pois / ﬁld / menthe poiré
Rlanche de charouteries affinées
Qbatade A endives au bleu 4 Auvergne / 1ol concassées
Cartare de betterave fimée / oréme de noix / ciboulelte
Comate anciennes / mozzarelle 4 buffale / pesto e basilic

2 plats au choiz.
(Roti de boeuf sauce béarmaise
Roati de veau Nitelle Conneto / cipres / parmesan
Qbazimon 4 Zcosse gravlaz / aneth / citron vert

Q8uppréme de volaille fermicre / maponndise lomaté

2 accompagnements ai choi.
Gurottes rdlies multicolores / fta / grenadte / citron confit
Kentilles belugar au miso blane / cébette
Rigatoni / copeaux de parmesan / lomates séchées / pesto rosso
Ol de lgumes grillés de saison
‘Cuaboulé a | orienial

Cian de lequmes confils

Rlateauz de fromeages affines
Gomté 12 mois, SSleu d Auvergne, Shere Qdaint e de Couraine

Accompagné dun assortiment de pains, abricots modlleuzs o noiv

5 desserts au choix.
ssortiment de fruils frats de saison
CBrowmic auz noww de pécan caramdlisées
Greme brilée catalane & la vanille de CWadagascar
@péra chocolat / café
R collar au [ruils rouges
Cartelettc au citron de Odigile



Notre prestation comprend .
& HAPaGe (nombre él forme a ﬁ/ry‘?hz‘r) les serviettes, L vaisselle, ks verrerie i coutollerte, le matériel de réchauffe, pain

& formule unigue .
Climimum do 3S personnes

& partic Sucrée .
CAtini cookies
CAMini muffins
Asortiment de mini madeleines sucrées
Y ourts de saison
Cartes du moment

& partic salée -

Assortiment de salides (3 choix & définir)
Bsortiment de chareuterie (3 choiz @ Aéfinir)
Cante auz poiréaur
Quiche lorraine

Aonimtion hotdeg (pain & hotdog, saucisses kelchup et moutarde)
Assortiment de fromeages . brig, chevre, tomme ot s-Nedtaire (+ beurre)

Dain

Las éj;;;m .- ng s SS& .
G WeR 2

Ghocolat chaud

¥

&z nombre de personne doil élre mﬁrim‘ 1 mois & [ avance et ne peuvent pas e dminié
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Gliel éloilé - _ 350€

OBrrunch / ﬁﬁﬂ] lruck — > — — sur demande

Diotobooth - - — 350€

Connelles = - _ SS0E / #00€
12 personnes ol 21 personnes

@ﬁﬁﬁflﬁf Invilés i - _sur demande

QS arnneree _ - _ 600¢

( cérémontz laigue, garde A enfent, vinr A homenr..)

ONGlre réseau de parlendire nous permel de rﬁ’pﬁwlm a vos demandes f/)écﬁquﬂ
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QRuuand puisje disposer de la salle 2
& vendredi a partir de

&e domaine serva til PHVATISE pour mda receplion £
Ot lout le domaine sera privatisé

A je le choiz du menu 2

& menu mclus par afq&w‘ dins ces [mfzﬁ st un neni préa[é?ﬁz’ qull peut
évoluer selon vos besoins ( prix & adapter)

i ¥4 wmclure les ﬁnfam‘f au nombre de clés en main pour dlabliy mon devis 2
KNon les Larifs sont calculés pour un nombre d adulies
Rour les mfmﬂ‘f Hous propasons un men d 25€

usgu & quand le A est il compris 2
S déhut du cockial Jusqua +h du matin Vous pouves bien entendu prolonger,

un supplément sera appligué pour loules heures supplémentaires
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QRuue! fiais sont & ragouter 2

SDgustetion possibly dans nes lovauz a 40 00€ par personne
CStortt fermeture obligutaire .

7’85[12‘({ fermeture (jusu & 70 persernes) a 250 00€

CMavenne formeture (entre 20 et 140 personnes) a 380.00€
CYrunde fermeture (adassus Az 190 personnes) sur demarnde de dovis

cSfortail servenr obligatone a 180 00€ pour 25 persornmnes

& sl un droit de bouchon 2
s de droit de Bovclion

e



